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tempura

«owoce morza, ryby, warzywa lub rzadziej migso smazone w
cienkiej panierce z ciasta nale§nikowego, popularna potrawa
kuchni japorskiej; takze taka panierka»

rzecz. z, Ip D. tempury, Ms. tempurze, blm

Aby przyrzqdzi¢ dobrq tempure, miseczke z ciastem nalezy trzymac
w lodzie, tak, aby byto jak najzimniejsze (owocemorza.blogspot.com).

Chciatbym pogratulowac jeszcze raz kucharzowi, poniewaz
sushi z tempurq byto przepyszne (www.durszlak.pl).

Papryczki w tempurze sq proste do wykonania i przepyszne. Trzeba
tylko pamietad, zeby odsqczy¢ je z tuszczu na papierowych
recznikach (kalejdoskoprenaty.blogspot.com).

Tempure robi sie ze wszystkiego. Tajemnica thwi w cieScie —
kruchym i chrupiqcym, cieniutkim jak mgietka, pétprzezroczystym
niczym szyfonowa koszulka opinajqca cos

apetycznego (www.wysokieobcasy.pl).

Zawsze bytam przekonana, Ze smazenie na gtebokim ttuszczu jest
tuczqce, ttuste i niezdrowe. Zmienitam zdanie, gdy sprobowatam
prawdziwej japoriskiej tempury. Warzywa byty chrupiqce, gorqce i
nieprzesiqkniete olejem (open7days.blogspot.com).

< jap. 7R, z port. temporas ‘post™>
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