HASLO kuchnia molekularna

DEFINICIA «rodzaj kuchni zrywajacej z tradycyjnym
wyobrazeniem o gotowaniu, wykorzystujacej wiedzg¢ o
wlasciwosciach fizyko-chemicznych produktow
spozywczych, ktérej celem jest tworzenie nowych,
niekonwencjonalnych potraw o oryginalnych, czystych i
udoskonalonych smakach oraz zaskakujacych
polaczeniach i konsystencjach produktéw za pomoca
nowoczesnych urzadzen 1 metod laboratoryjnych»

E‘;?gf:ADY Kuchnia molekularna stawia sobie za cel osiqgniecie
idealnego, czystego i doskonatego smaku potraw,
serwowanych w zaskakujqcych formach, jednakze przy
uzyciu wytqcznie swiezych i naturalnych
sktadnikow (jeanbos.com.pl).

Wez gume ksantanowq, 10 g alginianu sodu i 5 g chlorku
wapnia... tak mogtby zaczynac sie jeden z
awangardowych przepisow kulinarnych autorstwa
najmodniejszych szefow kuchni XXI w. Brzmi troche
strasznie i mato apetycznie, a do tego to wszystko okresla
sie prawie naukowym pojeciem: kuchnia

molekularna (10go24.p)).
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