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Wszelkie prawa zastrzezone zgodnie z art.17 ustawy z dnia 4 lutego 1994 r. o prawie autorskim i prawach pokrewnych.
Teksty oraz zdjecia zawarte w tym dokumencie nie moga by¢ publikowane bez wiedzy i zgody wiasciciela praw autorskich.

dashi

daszi

«tradycyjny japorski bulion z ryby i wodorostéw, wykorzystywany
zwlaszcza jako sktadnik zupy miso-shiru»

rzecz n, ndm

Rzodkiew i cebulg pokroi¢ w potksiezyce i dodac do dashi (

www.kuchniokracja.hanami.pl).

Czy natknetyscie sie na dashi w ktoryms z sieciowych

sklepow? (www.przyslijprzepis.pl).

Do mojej zupy uzytam pasty z dodatkiem ekstraktu z dashi (

madameedith.com).

Zdjecia przedstawiajq potrawy z dashi wg przepisow z naszego
bloga (sklep.slodkokwasny.com).

Dashi mozna przechowywac w lodéwce do 4 dni, a zamrozone do 3
miesiecy (kuchniaazjatycka.com).

<jap.>

Zobacz w grafice Google

miso, miso-shiru, ramen, tempura, wasabi
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