
HASŁO bulionetka

DEFINICJA «bulion o półpłynnej konsystencji, wytworzony na
bazie mrożonych warzyw, wywaru lub ekstraktu z mięsa
oraz natki pietruszki»

PRZYKŁADY
UŻYCIA

  Co ciekawe, bulionetka zawiera o 40 proc. mniej soli i o
połowę mniej tłuszczu w porównaniu do standardowych
bulionów w kostkach (se.pl).

Bulionetka dopełnia i wzbogaca smak wszystkich
składników potrawy, sprawia, że smakuje ona
wyśmienicie (knorr.pl).
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